FICHE PRODUIT

SAUCE VINAIGRETTE COCO & CITRON VERT
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Nom du produit

Format

Code article

Code EAN

Sauce vinaigrette coco et citron vert

Bouteille 200 ml

1Y023-CGOG

3 330 149 200 748

Nom réglementaire

Sauce vinaigrette coco et citron vert

Origine

France

Ingrédients

1,5%, extrait de citron vert 0.3%.

Huile d’olive vierge extra 58,2%, vinaigre a la pulpe de fruit de la passion 30% (vinaigre d’alcool 8°, purée de
passion 40%, sucre, épaississant : pectine de pomme), vinaigre de cidre 10%, arome naturel gout noix de coco

Profil gustatif

Mariage exquis ! Tellement exotique, tellement frais. Il y a en elle comme un golt de reviens-y.

Utilisations

crudités.

Cette sauce vinaigrette haute en saveur, élaborée grace a un savoir-faire unique, est idéale pour agrémenter
une salade de poulet, un Ceviche de daurade, un carpaccio de noix de Saint Jacques, une salade fruits et
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Durée de vie et conservation

16 mois
Conditionnée sous atmosphére protectrice pour conservation optimale avant ouverture.

Bien agiter avant utilisation. Ne pas stocker au réfrigérateur mais dans un endroit sec et tempéré.

Colisage :

Carton de 6 bouteilles.
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